Kureci vyvar s nudlemi
Polévka (vytvoril*a Vojtéch Nevan (Vanek))

mnozstvi (na 13.0

nazev porci)

kureci dily na _ mnozstvi zalezi na pomeéru kosti,
polévku 1.6 kilogramy masa atd.

Celer bulvovy 358 gramy 2kusy

pepr Cerny kulicky 13 kusy dle chuti
Koreni-nové_kus 13 kusy dle chuti

Petrzel 6.5 gramy suseny koreni hrst
:::em/ - bobkovy 6.5 kusy dle chuti

Mrkev [kus] 3.2 kusy

Voda hrnec

Polévkové nudle na 40 porci

sal dle chuti

navod k pripravé

Do hrnce nalijeme 2 | studené vody. Kureci skelet a kfidla omyjeme, vloZzime do hrnce. Koreni
nasypeme do hrnce a spolu s bobkovymi listy pridédme ke kureti. Vodu privedeme k varu,
stdhneme teplotu a nechame pomalu asi 2 hodiny probubldvat. Pokud se bude voda prilis
vyvarovat, dolijeme vafrici. Po 2 hodindch ocistime zeleninu, nakrdjime ji a povarime ve vyvaru
do zméknuti. Casti kufete vyjmeme, nechdme chvili vychladnout a maso obereme. Maso
vlozime zpét do kureciho vyvaru. Dochutime soli, pfipadné i peprem. ke konci priddme nudle a

nechame je uvarit.

ukoly

recept nema ukoly
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