hladkd ancka

Polévka (vytvofil*a Fons Benisky)
vegetaridnské.

nazev mnozstvi (na 1.0 porci)

Voda 250 mililitry

Brambory 125 gramy

Mléko 50 mililitry

Susené houby 14 gramy

Mouka - hladka 14 gramy

Vejce slepici 0.3 kusy

Ocet

Koreni - kmin 9 Izic
sal 9 Izic

navod k priprave

Houby propldchneme horkou vodou. Brambory nakrajime na kosti¢ky a vsypeme do hrnce.
Zalijeme vodou, osolime, priddme kmin a propldchnuté houby a varime zhruba 20 minut,
az brambory témér zmeéknou.

V hrnku s mlékem rozslehdme 3 vejce s moukou, mirné osolime a opatrné vlijeme do
vrouci polévky. Priddme rozsSlehana zbylych 6 vajec a nechdme jesté 2 minuty varit.
Dochutime octem.

ukoly

recept nema ukoly
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