Cesnekova polévka

Polévka (vytvoril*a Buky)
nazev mnozstvi (na 13.0 porci)

Brambory 4.3 kilogramy

Sadlo 108 gramy

Vejce slepici 4.3 kusy

Cibule 2.2 kusy

Cesnek [palice] 2.2 kusy

Chléb [bochnik] 1.3 kusy

navod k pripravé

Postup

V osolené vodé uvarime na malé kousky nakrajené brambory. Nakrajime cibuli a
osmahneme, poté priddme vodu. Uvarené brambory priddme do polévky a pridame
koreni. Nakonec rozklepneme vejce do vody a nechame chvili povarit. Vedle
nakrajime chléb na malé kousky a osmahneme na sadle. Koreni: sll, pepfr,
majoranka (dost), drceny kmin

ukoly

recept nema ukoly
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