Soulet
Hlavni jidlo (vytvofil*a Fons Benisky)
nazev mnozstvi (na 1.0 porci)

Sekana 69 gramy

Hrach 56 gramy

Kroupy 42 gramy

Cibule 28 gramy

Sadlo 6.9 gramy

Cesnek [palice] 0.1 kusy

Kofeni - majoranka, susena hodné

navod k pripravé

Kral krkonoSskych chalup. Neskonalou lahodnost této smési obycejnych véci dodava
magicka ingredience - domaci vysSkvarené sadlo.

Zvlast uvarte predem namoceny hrach, zvlast kroupy. Pro plnou chalupu lidi stacilo
kilo hrachu a necelé kilo krup. Na vétSim nez malém mnozstvi sadla osmahnéte
cibulku. Anebo také kostky uzeného Ci slaniny. VSechno to promichejte spolu s
pytlem majoranky a kvanty lisovaného ¢esneku. Rovhomeérné rozvrstvéte v pekacdi,
navrch pridejte pro jistotu nékolik Izic sadla. Pokud by vam smés pripadala uz dost
mastna, pridejte také nékolik 1zic sadla; v takovém pripadé ale smite pouzit mensi
Izici. Horka trouba si poradi se zbytkem procesu. Pecte do lehce kfupavého
povrchu..

ukoly
dnu pred
nazev popis varenim
namocit namocit 2 kg hrachu do dostatec¢ného 1
hrach mnozstvi vody
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