Cesnecka
Polévka (vytvoril*a Bouky)
mnozstvi (na 13.0
nazev porci)
Voda 2.6 litry mililitrd = 6l
Brambory [kus] 8.7 kusy
V pripadé ké iant
Vejce slepici 3.5 kusy pripadé veganské varianty
vynechat
Bujon - zeleninovy 3.5 gramy
Cibule [kus] 2.6 kusy
Cesnek [palice] 2.2 kusy
Rohlik [kus] na kosticky do polévky

Koreni - pepr Cerny
Koreni - nové koreni

Koreni - majoranka,
susena

Koreni - kmin

Koreni - bobkovy list
sal
navod k pripraveé

Cibule a ¢esnek ocistime. Cibule nasekdme najemno. Brambory oloupeme a nakrdjime na
kosticky. Do hrnce olej, cibuli, prolisujeme ¢esnek, kratce orestujeme a zalijeme horkou
vodou. Pfiddme brambory, bujén a polévku osolime a opepiime. Cesnecku varime do
zméknuti brambor. Ke konci priddme do cesnecky drhnutou majoranku.

Kostic¢ky: pecivo nakrajime na kosticky, orestujeme na masle, a osolime.
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