Kureci polévka

Polévka (vytvoril*a Bouky)
nazev mnozstvi (na 30.0 porci)

Voda 8 litry

kureci kosti 2 kilogramy

Koreni - bobkovy list 15 kusy

Petrzel 7 gramy

Mrkev [kus] 7 kusy

Celer 2 kusy

Téstoviny pismenka?

Olej slunecnicovy

Koreni - pepr Cerny

bujén - kureci dle chuti
sal
navod k priprave

Do studené vody vhodime umyté kureci maso. Priddme bobkovy list, pepr. Varime
minimalneé dokud se neobjevi mastna oka a kure bude uvarené. Nastrouhdme mrkeyv,
petrzel a celer. Po uvareni vyvaru vyndame kureci kridla, vybereme kulicky pepre a bobkové listy.
Vyvar nechame stdle probublavat a priddme nastrouhanou zeleninu, popiipadé bujén. Maso

obereme a vratime do polévky. Servis

ukoly

recept nema ukoly
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