Currywurst
Hlavni jidlo (vytvoril*a Petr Herold)
nazev mnozstvi (na 25.0 porci)

Voda 320 mililitry horka

Klobaska 125 kusy mix bilé a jiné (pfip. parek)
Koreni - kari 6 gramy 6 lzic

Kecup 6 gramy 6 hrnkd

Jablecny ocet 6 mililitry 6 lzic

Cibule [kus] 3 kusy

Cesnek [strouzek]
Worcestr

Olej repkovy

Med

Dijonska horcice

Rohlik [kus]

Koreni - skorice mleta

6 strouzek

6 polévkové lzice
6 polévkové lIzice
6 polévkové lIzice

6 Cajové Izicky
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K podavani



navod k pripravé

1) Rozehrejte olej a orestujte na ném cibuli nakrajenou nadrobno dosklovata.
Pridejte nasekany Cesnek a kari koreni. Zamichejte a podlijte horkou vodou.

vvvvv

peprem a mletou skofici.

3) Promichejte a na mirném ohni pod privienou poklickou varte 15 minut, obcas
promichejte. (Nakonec omacku promixujte tycovym mixérem dohladka.)

4) Klobasky osmazte nebo ogrilujte. Poté je nakrjejte na kousky a servirujte polité
omackou a poprasené kari korenim.

ukoly

recept nema ukoly
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