Bramboracka
Polévka

nazev

(vytvoril*a Petr Herold)

mnozstvi (na 25.0 porci)

Zeleninovy vyvar
Brambory

Mrkev

Petrzel

Maslo

Celer bulvovy

JiSka tmava

Koreni - nové koreni
Cibule [kus]

Koreni - bobkovy list
Koreni - majoranka, susena
Koreni - kmin
Cesnek [strouzek]
Koreni - pepr Cerny

sal

6.2 litry

2.5 kilogramy

750 gramy

600 gramy

600 gramy

600 gramy

250 gramy

12 gramy

7.5 kusy

6 kusy

5 gramy 5 Izic
5 gramy drceny; 5 Izicek

6 strouzek
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navod k pripravé

1) Cibuli zpénime na masle. Pfidame na kosticky nakrajenou korenovou zeleninu a
restujeme asi 5 minut.

2) Priddme kmin, nové koreni a bobkovy list.

3) Zalijeme vyvarem a rozmichame jisku, pridéme brambory, ¢esnek, majoranku a
o
sul.

4) Dochutime soli a peprem.
ukoly

recept nema ukoly
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