Kotlovina
Hlavni jidlo (vytvoril*a Orljk)
mnozstvi (na 8.0
nazev porci)

Smés, mize byt koleno, krkovice, kyta. |

Maso - veprové 1.6 kilogram
P g y jina masa nebo klobasy

Rajcata 1 kilogramy
Cibule 1 kilogramy
Brambory 1 kilogramy
Mrkev 800 gramy
Zampiony 500 gramy
Sadlo 80 gramy

Paprika cervena

4k
[kus] usy

Chléb [bochnik] 1 kusy

Cesnek [palice] 1 kusy
navod k pripravé

Kotlovina je srbské/chorvatské jidlo, vpodstaté "gulds" ¢i husta polévka se spoustou
zeleniny. Maso nakrdjet na kusy a nakorenit (sUl, pepr, ¢esnek, olej, ¢ervené vino),
nechat v chladu odlezet (neni nutné). MozZno vyuzit i maso po grilovacce, syrové Ci
upecené. Nakrajet zeleninu, cibuli na platky, mrkev na kolecka, papriku a rajc¢ata na
kousky, Zampiony prepulit, brambory na kousky. Opéct maso na sadle, dat stranou.
Na sadlo pridavat postupné cibuli, az zmeékne, tak mrkev, po chvili paprika. Az vse
zmeékne, pridat rajcata (celkem max 20 minut). Pfidat vodu (vyvar, ¢ervené vino),
brambory, vratit maso, zvolna varit do mékka.
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