Vidensky bramborovy salat

Priloha (vytvoril*a Petr Herold)
nazev mnozstvi (na 30.0 porci)

Brambory 6.5 kilogramy

Zeleninovy vyvar 2 litry

Olej slunecnicovy 300 mililitry

Jable¢ny ocet 20 mililitry 20 lzic

Cibule Cervena [kus] 5 kusy

Horcice - plnotucna
Koreni - pepr Cerny
Ssal

navod k pripravé

12 polévkové lzice

1) Brambory omyjeme a ve slupce uvarime do mekka, jesté teplé oloupeme a

nakrdjime na platky.

2) Ochutime hor¢ici, octem, olejem, soli, peprfem a nadrobno nakrajenou cibuli.

3) Zalijeme vroucim vyvarem, opatrné promichdme, nechame 20 minut odlezet,

pripadné dochutime.

4) Servirujeme, pripadné ozdobime nudlickami redkvicek a nasekanou pazitkou.

ukoly

recept nema ukoly
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