Rilletes
Pomazanka (vytvoril*a Orljk)
mnozstvi (na 13.0
nazev porci)
Maso - veprové 3.2 kilogramy prevaha krkovice/plece, ¢ast blicek
Maso - hrbetni
1.6 kil
<3dlo 6 kilogramy
Vino bilé 325 mililitry
IfoFenl' - bobkovy 16 kusy plus dalsi \{or“\avé veéci (tymian, a jiné,
list co louka da)

Chléb [bochnik] 1.6 kusy
navod k pripravé
Velmi pomalé vareni, nejlépe aby to samo bublalo na kraji veCerniho ohné az do
réna. Sadlo nakrdjet na kostky 2cm, maso na o kousek vétsi kostky. Kizi z bac¢ku
nechat v celku. V litiné vyskvarit sadlo, pridat maso, vino, sl, pepr, vonné byliny.
Napred nechat varit odkryté, pak dlouho (3h) dusit pod poklici, obCas zamichat. Pak
bez poklice zvolna odvarit vodu (2h). Silnym promichanim se roztrha maso na
pomazanku. Mozno sezrat za tepla. Po vychladnuti namazatelné na chleba.

ukoly

recept nema ukoly
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