Kyselo

nazev mnozstvi (na 5.0 porci)
Brambory 500 gramy

kvasek 200 gramy

smetana ke Slehani 100 mililitry

Susené houby 50 gramy

Maslo 50 gramy

Vejce slepici 4 kusy

Cibule [kus] 1 kusy

Pazitka

Koreni - pepr Cerny
Koreni - kmin
sal

navod k pripraveé

Chlebovy kvdsek namocte do studené vody, promichejte a nechte alespon hodinu
odstat. Uvarte brambory, nechte je vystydnout a poté je nakrajejte na kousky.

Ke kvasku pridejte stl, kmin a houby a vSe varte, dokud nevznikne husta a leskla
smés. Do smési poté pridejte vodu. Nakrajejte cibulku, osmazte ji dozlatova a
pridejte vejce. Vejce pripravte michana, lehce syrova. Poté vejce vmichejte do
smeési s houbami. Pridejte brambory, na talifi polévku posypte cerstvou pazitkou a

nezapomente ji opepfit.

ukoly

recept nema ukoly
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