Chlebova polévka

Polévka (vytvoril*a Ajdam)
nazev mnozstvi (na 13.0 porci)

Voda 3.2 litry

Mléko 650 mililitry

Maslo 65 gramy

Koreni - kmin 13 gramy

Masox 2.6 kusy

Chléb [bochnik] 2.6 kusy 500g, mél by byt ztvrdly
Vejce slepici 1.3 kusy

Sal 1.3 polévkové IZice

navod k pripravé

Postup: Pokud vam zbude tvrdy chléb, udélejte vybornou polévku. Tvrdy chléb
namocime na noc do studené vody. Druhy den rozmoceny chléb co nejlépe
vymackame a dame varit do dalsi vody, do které jsme pridali masox. Zvolna varime
asi 30 minut, pfiddme kmin, maslo, zalijeme mlékem a pova- fime. Kdyz je polévka
dobre provarena a je zahusténa, pridame rozkvedlané vejce, které nechame v
polévce srazit na kousky. Polévka ma typicky chlebo- vou chut, je hustSi nez ostatni
polévky a je smetanové nazloutld. Dochutime soli a mlzeme pouzit i svareny ocet.

ukoly

recept nema ukoly
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