Krupicova s vejcem

Polévka (vytvoril*a Buky)
nazev mnozstvi (na 30 porci)

Krupice 500 gramy

Maslo 150 gramy

Vejce slepici 7 kusy

Mrkev [kus] 4 kusy

Petrzel 3 kusy

Cibule 3 kusy

Chléb [bochnik] 3 kusy

Celer 0.5 kusy

navod k pripravé

Postup

Nakrdjime zeleninu a dame ji osmazit do hrnce (Nejdrive cibuli). Pak zalejeme
vodou a pridadme koreni. Vedle orestujeme krupici na masle dokud nebude do
zlatova. Pridame vejce, udélame je a nechame stranou. Chvili prfed podavanim
priddme krupici do polévky a nechdme chvili povarit. Dochutit korenim: libecek, sdl,
bob. list, petrzelka, drceny kmin a pepr. Udélame krutdonky

ukoly

recept nema ukoly
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