Spagety s vejcem a rajéaty

Hlavni jidlo (vytvoril*a Buky)
nazev mnozstvi (na 30 porci)
Spagety 2.5 kilogramy
Rajcata 2 kilogramy
Anglicka slanina 1.5 kilogramy
Krajena rajcata (konzerva) 1000 gramy
Syr - Eidam 45% 500 gramy
Smetana 500 mililitry
Vejce slepici 30 kusy
Paprika ¢ervena [kus] 5 kusy
Cibule 5 kusy

navod k priprave

Postup:

Uvarime Spagety podle ndvodu, priddme sll a olej do vody. Mezitim si nakrajime
papriky, rajcata, slaninu a cibuli na malé kousky. Do hrnce hodime s trochou masla
cibuli, poté slaninu a prfiddme smetanu a vejce. Nechdme povarit dokud nebudou
vejce hotové. Do tretiho hrnce pak pridédme rajCata a papriky a krajena rajCata z
konzervy. Dochutime zelenym korenim a podavame se strouhanym syrem.

Poznamky:

Dobry recept na zdélani velkého mnozstvi rajcat

ukoly

recept nema ukoly
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