Bramborové tésto s jablky

Hlavni jidlo (vytvoril*a Buky)
nazev mnozstvi (na 30 porci)

Jablko 2.5 kilogramy 15 kust
Mouka - polohruba 2 kilogramy

Tvaroh plnotuc¢ny 1.5 kilogramy

Maslo 500 gramy

Pernik na strouhani 250 gramy

Bramborové tésto (pytlik) 10 kusy

Strouhany pernik 1 kusy

Ovoce z lesa 1 kusy

Kompot 1 kusy

navod k priprave

Postup:

Vytvorime tésto podle navodu na pytlikach (nejdrive sypké pak postupné tekuté) a z
tésta se snazime uplacat plnéné kulicky naplnéné kousky jablek (oSkrabanych),
nebo co nam kuchar da. Pod tésto si dame mouku aby se nam tolik nelepilo. Hotové
kulicky davame varit do vrouci vody a az vyplavou na povrch tak by méli byt hotové
( je potreba zkontrolovat rezem naptl). Poddvédme s cukrem + skofrice, sypkym
pernikem, tvarohem a rozehratym maslem.

Poznamky:

Valeni a vytvareni tésta je proces na velmi dlouho (4 hodiny). Pro kazdého to
vychdzi na cca 4 knedliky ( zélezi na tloustce tésta)

ukoly
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nazev popis dnu pred varenim

Hledat ovoce z lesa 3
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