Bramborovy gulas

Hlavni jidlo (vytvoril*a Luke - 14ka)
mnozstvi (na 20

nazev porci)

Voda 6 litry

Brambory 3.5 kilogramy

Klobasa/toCeny salam/ Podle chuti (na 20 porci cca
v Ly 10 kusy

Spekacek 10 ks)

Brambory [kus] 8 kusy Na zahusténi misto mouky
Cibule [kus] 5 kusy Velké

Olej slunecnicovy cca 8 Izic na 20 porci

Koreni - pepr Cerny

Koreni - paprika sladka,

7,5 1zicky na 20 porci
mletd y P

Koreni - paprika paliva,
mleta

2,5 Izicky na 20 porci
Koreni - majoranka, susena

Koreni - kmin

Chléb [bochnik] Podle velikosti a poctu porci

Cesnek [strouzek] 10 strouzek
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navod k pripravé

Cibuli oloupeme a nakrajime na drobno a na rozpaleném oleji ji nechame
zesklovatét. Mezitim klobasky nebo jinou uzeninu nakrajime na kosticky. Vlozime ji k
cibulce a par minut restujeme. Pridame trochu drceného kminu, sladkou a palivou
papriku a nechame zpénit. VSe zalijeme vodou, priddme oloupané a na véetsi
kosticky nakrajené brambory. Gulas varime do zméknuti brambor. Gulas zahustime
najemno nastrouhanymi bramborami a varime do vétsinového rozvareni
nastrouhanych brambor (MdZeme je pridat zaroven s bramborami na kostic¢ky).
Nakonec dochutime majorankou, soli, peprem a prolisovanym Cesnekem.

ukoly

recept nema uUkoly
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