Téstovinovy salat s kurecim masem

Hlavni jidlo (vytvoril*a Luke - 14ka)
nazev mnozstvi (na 20 porci)

Barevné téstoviny 4 kilogramy

Maso - kureci, prsa 2 kilogramy

Majonéza 1.7 litry

Syr - Eidam 30% 1 kilogramy

Paprika ¢ervena [kus] 8 kusy

Paprika Zluta [kus] 4 kusy

Okurka 4 kusy

Olej slunecnicovy
Koreni - pepr Cerny
Koreni - gyros

sal
navod k priprave

Téstoviny uvarime, mezitim osmazime na oleji okorenéné maso nakrajené na
kostky. Papriky a okurku nakrajime také na kostky a dame do misy. Priddme
osmazené maso a na kosticky nakrajeny syr, uvarené téstoviny a nakonec pridame
majonézu. VSe osolime a opeprime podle chuti, zamichdme a nechame
vychladnout. (Téstoviny nechte napred vychladnout, nebo je properte ve studené
vodé, jinak se vam majonéza rozpusti a klesne v podobé vody na dno).

ukoly

recept nema ukoly
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