Zeleninova strouhaci polévka

Polévka (vytvofil*a JéZa (7. oddil Salvéj Benesov))
nazev mnozstvi (na 8 porci)

Maslo 20 gramy

Mrkev [kus] 3 kusy

Vejce slepici 1 kusy

Petrzel 1 kusy

Cibule [kus] 1 kusy

Pérek [kus] 0.5 kusy

Nat z petrzele
Koreni - pepr cerny
Cerstvy/suseny libecek
Cesnek [strouzek] 3 strouzek
sal
navod k priprave
Nakrdjej cibuli, pdrek a nastrouhej si na hrubo mrkev a petrzel

Na masle a troSe oleje osmaz cibuli, pdérek a pridej mrkev - maslem nesetfi!

Zalej vodou, nech povafit, pridej rozSlehané vajicko za stalého michani, susené
bylinky a mnam!

ukoly

recept nema ukoly
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