Salamky v tésticku

Hlavni jidlo (vytvofil*a 3. stfedisko Zlin - Cmoud)
nazev mnozstvi (na 4 porci)

Brambory 1.5 kilogramy

Saldm (gothaj nebo junior) 600 gramy

Voda 400 mililitry

Mouka - hladka 200 gramy

Vejce slepici 2 kusy

Olej slunecnicovy Na smazeni
Kecup Podle chuti
sal Primérené
Horcice - plnotucna Podle chuti

navod k priprave

Recept, ktery se nam uz dlouho nedari vyradit z tdborového jidelnicku, tabor se déli
na ty, kteri je miluji a na ty, ktefi je nenavidi.

Z mouky, vajec a vody umichame ve velké mise tésto jako na palacinky. V pripadée
potreby pridame mouku nebo prifedime vodou. Pridame Spetku soli.

Salam nakrajime na kolecka silna asi 1 cm, ktera nasledné namocime do tésticka a
rovnou vkladdme na rozpalenou panev s vrstvou oleje. Smazime po obou stranach
dozlatova.

Podavame s keCupem nebo horcici a varenymi bramborami. #3zlinfordawin

ukoly

recept nema ukoly
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